Ce vin blanc sec, élaboré en barriques de whisky en
provenance de la distillerie alsacienne MICLO développe
des notes de fruits secs et d'épices.

Il est élégant en bouche, avec des notes de péche, une
acidité persistante et une longue finale avec des arémes de
vanille.

Ce vin accompagne les apéritifs, les plats exotiques, les
poissons gras ou fumés, ainsi que les viandes blanches en
sauce.

? Millésime : 2022

¥ Cépage: Pinot Gris

? Alcool: 15,6 %

¥ Sucre résiduel : 0,3 g/I

? Energie/100ml : 88 kcal

¥ Température de service: 8°C
? Viticulteur: Dopff au Moulin
¥ Barrique: 4

? Nombre de bouteilles: 1130
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	Description: Ce vin blanc sec, élaboré en barriques de whisky en provenance de la distillerie alsacienne MICLO développe des notes de fruits secs et d'épices. 

Il est élégant en bouche, avec des notes de pêche, une acidité persistante et une longue finale avec des arômes de vanille.

Ce vin accompagne les apéritifs, les plats exotiques, les poissons gras ou fumés, ainsi que les viandes blanches en sauce.
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